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HOOFDGERECHTEN:

X
DESSERT TAPASBUFFET

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites, gebakken
aardappels, verse groenten en een uitgebreid saladebuffet met
meerdere soorten salades, rauwkosten en diverse sausjes.

Dit jaar hebben we weer een uitgebreid dessertbuffet
met allerlei heerlijke zoetigheden. Van ijs tot bavarois,
van mousse tot tiramisu. Natuurlijk is er ook voldoende

SOEPEN:

om het extra lekker te maken: van bijpassende sauzen
tot vers fruit en natuurlijk slagroom.

HUISGEMAAKTE TGRATENSIEFERS GROENTENKOEPERSE OSSENVARIENBHAES

Vers gewokte ossenhaaspuntjes

Afgemaakt met room, . )
met paprika, champignons,

lente ui en soepballetjes.

BOSPADDENSTGEVBENSBEEPSSOEP

Gevuld met champignons Rijk aan zalm en garnalen.
en groene kruiden.

VOORGERECHTEN:
CARPACCOTKTAIL DUO

Met oude kaas, luxe nootjes Twee cocktails van zalm & garnalen
en truffelmayonaise. met cocktailsaus.

GAMBA'S IN KNOHLATBKGEROOKTE ZALM

Gegaard in onze huisgemaakte Limoen-dille dressing, gerookte zalm
kruidenboter. en citroenmayonaise.

GEITENKAASPARELS KNCHRE)CEACABNPIGNONS

Met noten, krokant gedroogde appel Uit de oven met bosui
& honingmosterd-dressing. en groene kruiden.

Goedgevuld met groenten
en rundvlees.

bosui & cashewnoten.
Afgeblust in Oosterse saus.

Krokant gebakken. Geserveerd
met boerengarnituur en
champignonroomsaus.

mini burger en spareribs.
Met cocktail- en kruidensaus.

Een proeverij met 500 gram

gegaard met witte wijnsaus
en honing-mosterd marinade.

GROENTESTRUDEL

Gevuld met groenten en
bestrooid met stukjes tomaat en

BOERENSCHNIBBAHMAAKTE LAMSBOUT hs

MIXED GRURF & TURF

Biefstuk, varkenshaas,

MEATL

(meerprijs +€5,00)

%YIJ-_EII—%SI'UK VAN DE HAAS

van ons beste vlees.

ZALMFI

Krokant gebakken en

tomatentapenade.

Met spek omwikkelde
varkenshaas. Geserveerd met

champignonroomsaus en

boerengarnituur. l

KOFFIEBAR:

Na uw diner kunt u ook onbeperkt gebruik maken
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Volgens eigen recept. Geserveerd W:Hpo6u D y$S2 6 pu X2P:@ o Tg ul 02 ypi e
in rode wijnsaus op basis van eigen bonbons en diverse likeuren verkrijgbaar om nog even
vocht. na te genieten.

KINDERMENU:

€17,50 per kind voor kinderen van 0 tot 12 jaar

(meerprijs +€2,50)

Een combinatie van biefstuk van de
haas en gamba’s. Geserveerd met
kruidensaus.

Keuze voorgerecht:
Huisgemaakte tomatensoep met extra veel ballen
'@Sy/pD  : p/ YuH USPHW §BSY/PD
Groentesoep rijk gevuld met groenten en viees

(meerprijs +€5,00)
Gebakken naar uw voorkeur met
pepersaus en boerengarnituur.

I'I‘FRTO UIT DE ZEE
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gamba’s. Geserveerd met
citroen-dillemayonaise.

Keuze hoofdgerecht:
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Kipsaté met kroepoek en satésaus
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Dessert:
Alle kinderen mogen deelnemen aan het aan het dessertbuffet.
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Na de kerst gaan we een paar dagen sluiten.
Wij zullen 1 januari om 16:00u weer geopend %

* zijn.



