
TAPAS SOEP

TAPAS BROOD

TAPAS SNACKS

TAPAS SPECIALITEITEN

TAPAS OM TE DELEN

TAPAS DESSERTS

0486 - 46 12 94 reserveren? www.nieuwschaijk.nl @nieuw_schaijk /nieuwschaijk

TAPASLUNCHTAPASLUNCH
vrijdag, zaterdag & zondag · van 11:30 tot 15:30 uur · laatste bestelling 14:45

Goed nieuws — onze populaire tapaslunch is terug! Geniet van onbeperkt warme en koude tapas, vers bereid door onze keuken. Bestel per ronde maximaal 2
gerechtjes per persoon en ontdek samen de smaken van Nieuw Schaijk.

De tapaslunch bestellen we met de hele tafel — en bestel per ronde wat je op kunt, zo blijft alles lekker vers.

€ 29,50 p.p. incl. dessert  ·  kinderen 4 t/m 11 jaar € 1,95 per levensjaar  ·  t/m 3 jaar gratis

terug van
weggeweest!

KAN VEGETARISCH

KAN GLUTENVRIJ

KAN LACTOSEVRIJ

Allergie of dieetwens? Vraag onze
bediening — we denken graag
mee.

1. HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP — afgemaakt met
room en basilicumolie
2. BOSPADDENSTOELENSOEP — gevuld met
champignons en lente-ui
3. GROOTMOEDERS GROENTESOEP — goed gevuld met
groenten en rundvlees
4. SEIZOENSSOEP — vraag onze bediening hiernaar

10. CARPACCIO & BROOD — parmezaan, luxe pitten en
truffelmayonaise
11. TONIJNSALADE & BROOD — sla en rode ui
12. BRIE & BROOD — noten en honing-mosterddressing
13. GEITENKAAS & BROOD — noten en honing
14. SMULLER & BROOD — ham, kaas, boerengarnituur en
knoflook, uit de oven
15. GEROOKTE ZALM & BROOD — met roomkaas
16. KIP & BROOD — met piripiri en noten
17. KROKET & BROOD — mosterd
18. MINI BURGER — cheddar, sla en bbq-saus
19. BROODJE CAPRESE — pesto, mozzarella en tomaat

proef, deel & geniet!

20. MINI LOEMPIA'S — chilisaus
21. STICKY CHICKEN — cashewnoten
22. FRIKANDELLETJES — mayonaise
23. KIPNUGGETS — bbq-saus
24. POFFERTJES — poedersuiker
25. BOURGONDISCHE BITTERBALLEN — mosterd
26. OUDE-KAASSTICKS — chilisaus

30. KIPSATÉ — met huisgemaakte satésaus en kroepoek
31. KNOFLOOKCHAMPIGNONS — uit de oven, met bosui
en groene kruiden
32. GEHAKTBAL IN JUS — met mayonaise
33. MINI UITSMIJTER HAM & KAAS
34. MINI UITSMIJTER ALLEGAARTJE — ham, kaas en
boerengarnituur
35. ZALMCOCKTAIL — met salade en cocktailsaus
36. GARNALENCOCKTAIL — met salade en cocktailsaus
37. GAMBA'S IN KNOFLOOK — 3 stuks
38. MINI CARPACCIO — truffelmayonaise, parmezaan en
luxe pitten
39. SALADE GEROOKTE ZALM — zoete dressing
40. SALADE STICKY CHICKEN — luxe zaden
41. SALADE GEITENKAAS — met rode biet
42. SALADE CAPRESE — pesto, mozzarella en tomaat
43. ZOETE SPARERIBS — op Wim's recept

50. BROOD MET DIPJES — aïoli, kruidenboter en
huisgemaakte chilimayo
51. FLATBREAD BBQ CHICKEN — pulled chicken en bbq-
saus
52. FLATBREAD PESTO-MOZZARELLA —
cherrytomaatjes en pesto
53. LOADED FRIES TRUFFEL — parmezaan en
truffelmayonaise
54. LOADED FRIES PULLED CHICKEN — met bbq-saus
55. FRIET MET MAYONAISE
56. NACHO'S — met salsa, oude kaas
57. NACHO'S PULLED CHICKEN — met salsa, oude kaas
en pulled chicken

60. DAME BLANCHE — vanille-ijs met chocoladesaus
61. APPLE CRUMBLE — kaneelijs, verse appel en kaneel
62. BOERENJONGENS — malaga-ijs, advocaat en
boerenjongens
63. SCHAIJKS POTJE — karamel-ijs, hazelnoot-ijs,
gesuikerde amandelen en karamelsaus
64. BLACK FOREST — amarena-ijs, chocolademousse en
chocoladebrownie
65. DUO CHOCOLADEMOUSSE — witte en bruine
chocolademousse
66. PECAN-TOFFEE-MERINGUE — met nootjes en
karamelsaus
67. CHEESECAKE — geserveerd in een potje, wisselende
smaak
68. PORTIE SLAGROOM

eet smakelijk!


